RESTAURACIJA
Areoires

ENTREE

Tatar wotowy podany z grzanka czosnkowa 100g

Beef steak tartare served with garlic toast

Krewetki smazone na masle i bia}ym winie poclane z pieczywem czosnl(owym 8 szt.
Shrimp sautéed in butter and white wine, served with garlic bread

Satatka Caesar z grzankami, safata rzymska, pomidorami cherry, 200g

anchois i serem Grana Padano
Caesar salad with croutons, romaine lettuce, cherry tomatoes, anchovies and Grana Padano cheese

ESENC]E

Tradycyjny zurek podany z jajem i pieczywem 200ml

Traditional sour rye soup served with egg and bread

Zupa rybna podana z pieczywem 200ml
Fish soup served with bread

JUNTOR CHEF

Stripsy z kurczaka w panierce z ptatkéw kukurydzianych podane 3 szt.
z frytkami belgijskimi i satatka coleslaw

hicken strips in a cornflake coating, served with Belgian fries and coleslaw salad

Pancakes z musem z owocéw, czekolada belgijska i miodem 3 szt.

Pancakes with fruit mousse, Belgian chocolate and honey
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59,00 PLN

59,00 PLN

49,00 PLN

32,00 PLN

39,00 PLN

39,00 PLN

37,00 PLN



SPECJAINOSC SZEFA KUCHNI

Filet z piersi z kaczki podany z sosem demi glace kopytkami oraz pak choi
Duck breast fillet served with demi-g]ace sauce, potato dump]ings and pal< choi

Poledwica wotowa podana z ziemniakiem pieczonym, sosem pieprzowym

oraz fasolka szparagowa
Beef tenderloin served with baked potato, pepper sauce and green beans

Makaron tagliatelle podany z kurczakiem i warzywami na sosie winno-émietanowym
Tagliatelle pasta served with chicken and vegetables in a wine-cream sauce

Dorsz w piwnej panierce podany z frytkami i safatka coleslaw
Cod in beer batter, served with fries and coleslaw salad

Kurczak ‘Verde’ podany na sosie tymiankowym z ziemniakami opiekanymi

1 gril]owanymi warzywami
‘Verde’ chicken served with thyme sauce, roasted potatoes and gril]ed vegetables

Schab z koécia podany z purée ziemniaczanym oraz modra kapusta
Bone-in pork chop, served with potato purée and red cabbage

Spaghetti aglio e olio

EPTLOQ

Ciasto dnia
Cake of the day

Puchar lodowy Z owocami
[ce cream sundae with fruits

DR'N'f' RESTAURACIJA
2 Arcoéres
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